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Благодаря инновационному 
методу хроматографии был 
сделан большой шаг впе-

ред в повышении качественного 
стандарта фермента микробного 
происхождения Fromase®. 

В новом ферменте типа Fro-
mase XL присутствует только одна 
протеаза, которая направленно 
осуществляет гидролиз каппа-ка-
зеина. Это позволяет практически 
полностью устранить неспецифи-
ческий протеолиз. Таким образом, 
с одной стороны, стало возмож-
ным использование Fromase XL в 
производстве сыров со сроком со-
зревания 8 месяцев и более без 
каких либо потерь в качестве или 
выходе сыра. А с другой стороны, 
исключение дополнительных фер-
ментных реакций является важ-

ным преимуществом при произ-
водстве продуктов из сыворотки.

Разработан новый фермент, об-
ладающий широким спектром дей-
ствия по расщеплению пептидов 
и протеинов. При этом высвобо-
ждаются такие аминокислоты, как 
фенилаланин, изолейцин, лейцин, 
метионин и валин. «Акселерзайм» 
используется для ликвидации горь-
кого вкуса и ускорения созревания 
сыра. Второе его применение – 
производство так называемых эн-
зимно-модифицированных сыров 
(в России еще не выпускаются).

Среди инновационных предло-
жений – фунгицидный препарат 
на основе натамицина под тор-
говым названием «Дельвоцид». 
Препарат широко используется 
для предотвращения роста плесе-

ни на поверхности сыра. Ввиду 
низкой растворимости препарата 
суспензию приходилось регулярно 
перемешивать. На сегодняшний 
день разработана новая модифи-
кация – «Дельвоцид ДИП», кото-
рый при растворении в воде дает 
очень стабильную эмульсию. От-
пала необходимость в регулярном 
перемешивании. Эффективность 
препарата возросла за счет более 
равномерного нанесения препара-
та на поверхность сыра.

В дополнение к основным за-
кваскам компания разработала 
уникальную серию культур для 
усиления аромата и изменения 
структуры различных видов сы-
ров. Например, дополнительная 
культура F 100 придает сырному 
тесту нежную консистенцию за 
счет лучшего удерживания влаги 
в белковой матрице.
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